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No. 

 
Colour 

 
  E -

number 

Min. dyestuff 
content 

% 

 
Final colour 

Approx. 
dosage 
% 

of ready 
food  

 YELLOW-ORANGE     

1 Annato-bixin E160b liquid  WS E160B101 1,1 yellow 0,05 - 0,2 

2 Annato-bixin E160b liquid OS E160B301 1,1 yellow 0,05 - 0,2 

3 Curcumin  liquid  E100  WS E1000101 8,0 yellow-orange 0,05 - 0,4 

4 Beta-carotene E160a (ii) powder WS E160A203 1,0 yellow-orange 0,03-0,06 

5 Beta-carotene E160a (ii) liquid  WS E160A109 0,5 yellow-orange 0,05 - 0,1 

6 Beta-carotene E160a (ii) liquid  WS E160A101 2,0 yellow-orange 0,1 - 0,3 

7 Beta-carotene E160a (ii) liquid  WS E160A159 5,0 yellow-orange 0,01-0,03 

 BROWN :     

8 Caramel E150a liquid WS E150A101 12.500 CU brown 0,5 -1,5 

9 Caramel (ammonia)  E150cliquid WS E150C101 46.000 CU brown 0,1 - 0,3 

10 Caramel (sulphite-ammonia) E150d liquid  WS E150D101 46.000 CU brown 0,1 - 0,3 

 RED :     

11 Betanin E162 liquid WS E1620101 0,5 red 0,05 - 0,2 

12 Cochineal E120 liquid WS E1200201 5,0 red 0,2 - 0,4 

13 Antocyanins E163 liquid WS E1630104 1,0 red 0,3 - 0,6 

 GREEN :     

14 
Chlorophylls and chlorophyllins copper 
complexes E141(ii)  liquid WS 

E1410101 2,0 green 0,03 - 0,2 

Packaging : jerricans  1,0, 5,0 and 25,0kg 

 


